
Menu 
de la Fête des mères

55.00 Euros

Dos de loup de Méditerranée, 
artichauts poivrade, pommes fondantes 
au safran, léger jus de roche à l’estragon

Volaille fermière, mousseline de pommes de terre,
morilles à la crème, jus corsé

Entréés
Asperges vertes de Provence, oeuf poché,

émulsion de parmesan, jus de volaille

Tartare de daurade aux agrumes, 
fenouil croquant, huile d’olive citronnée

ou

Plats

ou

Desserts
Fraises de pays, crème vanillée, biscuit croustillant

 à l’huile d’olive, citron

Déclinaison chocolat & noisettes, 
glace au praliné

ou

Amuse-Bouche
Velouté froid de petits pois à la menthe,

émulsion de menthe, citron vert
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